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Załącznik nr 1 do IWZ

Szczegółowy Opis Przedmiotu Zamówienia 
na przygotowanie, organizację i przeprowadzenie szkoleń dla uczniów i nauczycieli Zespołu Szkół 
w Janowie Lubelskim – 28 części

Zamówienie zostało podzielone na 28 następujących części:
Część I – Zajęcia z zakresu sztuki barmańskiej – 160 h w 2018 roku i 80 h w 2019 roku;

Część II – Zajęcia z zakresu profesjonalnego parzenia i zdobienia kawy – 80h w 2018 roku i 60 h w 2019 roku;

Część III –– Zajęcia z zakresu profesjonalnego parzenia i zdobienia kawy dla 4 nauczycieli – 20 h w 2018 roku;

Część IV – Zajęcia z zakresu obsługi kasy fiskalnej – 90 h w 2018 roku 90 h w 2019 roku;

Część V – Zajęcia z zakresu obsługi kasy fiskalnej dla 5 nauczycieli – 30 h w 2019 roku;

Część VI – Zajęcia z zakresu animatora czasu wolnego – 16 h w 2018 roku i 16 h w 2019 roku;

Część VII – Zajęcia z zakresu animatora czasu wolnego dla 5 nauczycieli – 16 h w 2018 roku

Część VIII – Zajęcia z zakresu dekorowania stołów – 16 h w 2018 roku i 16 h w 2019 roku;

Część IX – Zajęcia z zakresu obsługi kelnerskiej – 60 h w 2018 roku i 60 h w 2019 roku;

Część X – Zajęcia z zakresu dekoracji cukierniczych – 18 h w 2018 roku i 18 h w 2019 roku;

Część XI – Zajęcia z zakresu sporządzania sushi – 16 h w 2018 roku i 16 h w 2019 roku;

Część XII - Zajęcia z zakresu sporządzania sushi dla 4 nauczycieli – 16h w 2019 roku

Część XIII – Zajęcia z zakresu układania kwiatów (florysty) – 60 h w 2018 roku i 60 h w 2019 roku;

Część XIV – Zajęcia z zakresu spedycji i transportu – 160 h w 2018 roku i 80 h w 2019 roku;

Część XV – Zajęcia z zakresu spedycji i transportu dla 2 nauczycieli – 80 h w 2018 roku 

Część XVI – Zajęcia z zakresu obsługi geodezyjnych programów graficznych – 40 h w 2018 roku i 40 h                   w 2019 roku;

Część XVII – Zajęcia z zakresu obsługi wózka widłowego – 240 h w 2018 roku i 160 h w 2019 roku;

Część XVIII – Zajęcia z zakresu sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej - 40 h w 2018 roku i 20 h w 2019 roku;

 Część XIX – Zajęcia z zakresu sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej dla 4 nauczycieli - 20 h w 2019 roku;

Część XX – Zajęcia z zakresu rzeźbienia w owocach i warzywach (carving) – 20 h w 2018 roku i 20 h                                      w 2019 roku;

Część XXI – Zajęcia z zakresu rzeźbienia w owocach i warzywach (carving) dla 4 nauczycieli - 10 h                       w 2018 roku;

Część XXII – Zajęcia z zakresu sztuki barmańskiej (FLAIR) – 64 h w 2018 roku i 32 h w 2019 roku;

Część XXIII– Zajęcia z zakresu usług cateringowych - 24 h w 2018 roku i 24 h w 2019 roku;

Część XXIV– Zajęcia z zakresu usług cateringowych dla 4 nauczycieli - 24 h w 2018 roku;

Część XXV– Zajęcia z zakresu pracy na wysokościach - 16 h w 2018 roku;

Część XXVI– Zajęcia z zakresu kadry i płace - 240 h w 2018 roku i 120 h w 2019 roku;

Część XXVII – Zajęcia z zakresu kadry i płace dla 4 nauczycieli - 120 h w 2019 roku;

Część XXVIII – Zajęcia z zakresu wychowawców placówek wypoczynku - 8 h w 2018 roku.

Część I - Zajęcia z zakresu sztuki barmańskiej – 160 h w 2018 roku i 80 h w 2019 roku
Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia ze sztuki barmańskiej dla 4 grup uczniów liczących 10 osób (160 godzin) w 2018 roku oraz 2 grup (80 godzin) w 2019 roku, po 40 godzin na każdą grupę, na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia 80% zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. Trener musi posiadać tytuł barmana – mistrza (master bartender). Wymagany staż w zawodzie min. 5 lat oraz uczestnictwo w działalności statutowej Stowarzyszenia Polskich Barmanów.

Program kursu:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	  1.
	Ogólna charakterystyka zawodu barman
	1
	-

	2.
	Organizacja baru
	2
	6

	3.
	Minimum sanitarne
	1
	-

	4.
	Towaroznawstwo i technologia napojów
	3
	2

	5.
	Podstawowe sposoby i techniki mixowania. Zasady komponowania napojów mieszanych.
	1
	24

	Razem:
	8
	32


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole.
Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego.
.

Część II – Zajęcia z zakresu profesjonalnego parzenia i zdobienia kawy – 80 h w 2018 roku i 60 h
w 2019 roku
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu profesjonalnego parzenia i zdobienia kawy -  baristy dla 4 grup w roku 2018 oraz dla 3 grup w roku 2019 liczących po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 

Liczba godzin zajęć dla każdej grupy: 20 godzin. 

Kurs obejmuje 20 godzin zajęć na każdą grupę (z czego około 90% to zajęcia praktyczne).

Tematyka zajęć musi obejmować w szczególności: 
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	  1.
	Zawód barista. Akcesoria baristy.
	1
	-

	2.
	Kawa
	1
	

	3.
	Przyrządzanie menu kawowego oraz dekorowanie kawy
	-
	18

	Razem:
	2
	18


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów baristy (minimum 5 lat) 

b) ukończony kurs baristy oraz posiadanie dodatkowych certyfikatów
c) przedstawienie referencji 

d) aktywna praca w zawodzie w ciągu ostatnich 3 lat.
Część III –– Zajęcia z zakresu profesjonalnego parzenia i zdobienia kawy dla 4 nauczycieli – 20 h    w 2018 roku

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu profesjonalnego parzenia i zdobienia kawy - baristy dla 1 grupy w roku 2018 liczącej 4 nauczycieli Zespołu Szkół                               w Janowie Lubelskim. 

Liczba godzin zajęć dla każdej grupy: 20 godzin. 

Kurs obejmuje 20 godzin zajęć na każdą grupę (z czego około 90% to zajęcia praktyczne).

Tematyka zajęć musi obejmować w szczególności: 
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	  1.
	Zawód barista. Akcesoria baristy.
	1
	-

	2.
	Kawa
	1
	

	3.
	Przyrządzanie menu kawowego oraz dekorowanie kawy
	-
	18

	Razem:
	2
	18


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt (ekspres ciśnieniowy, młynek) wymagane do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów baristy (minimum 5 lat) 

b) ukończony kurs baristy oraz posiadanie dodatkowych certyfikatów
c) przedstawienie referencji 

d) aktywna praca w zawodzie w ciągu ostatnich 3 lat.

Część IV – Zajęcia z zakresu obsługi kasy fiskalnej – 90 h w 2018 roku i 90 h w 2019 roku

Przeprowadzenie szkolenia z obsługi kasy fiskalnej dla 3 grup po 10 osób (90 godzin) w roku 2018 roku oraz dla 3 grup po 10 osób ( 90 godzin) w 2019 roku. Na każdą grupę przypada 30 godzin zajęć. Trener powinien posiadać kurs pedagogiczny dla instruktorów praktycznej nauki zawodu, dyplom licencjacki, legitymację serwisanta kas rejestrujących oraz minimum 5 letni staż pracy. Trener poprowadzi szkolenie na własnych kasach fiskalnych. Na zakończenie kursu zostaną wydane zaświadczenia o ukończeniu kursu.

Program szkolenia:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Profesjonalna obsługa klienta
	5
	5

	2.
	Zagadnienia prawne w zakresie kas fiskalnych.
	2
	-

	3.
	Klasyfikacja i budowa kasy fiskalnej. Tablica kodów znakowych. Programowanie podstawy parametrów kasy.
	2
	6

	4.
	Podstawowe zasady sprzedaży. Rodzaje sprzedaży, rozliczanie sprzedaży, rodzaje raportów.
	3
	7

	Razem:
	12
	18


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. 
Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji    

i promocji. 
Część V – Zajęcia z zakresu obsługi kasy fiskalnej dla 5 nauczycieli – 30 h w 2019 roku
Przeprowadzenie szkolenia z obsługi kasy fiskalnej dla 1 grupy liczącej 5 nauczycieli (30 godzin) w  2019 roku. Trener powinien posiadać kurs pedagogiczny dla instruktorów praktycznej nauki zawodu, dyplom licencjacki, legitymację serwisanta kas rejestrujących oraz minimum 5 letni staż pracy. Trener poprowadzi szkolenie na własnych kasach fiskalnych. Na zakończenie kursu zostaną wydane zaświadczenia                        o ukończeniu kursu.

Program szkolenia:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Profesjonalna obsługa klienta
	5
	5

	2.
	Zagadnienia prawne w zakresie kas fiskalnych.
	2
	-

	3.
	Klasyfikacja i budowa kasy fiskalnej. Tablica kodów znakowych. Programowanie podstawy parametrów kasy.
	2
	6

	4.
	Podstawowe zasady sprzedaży. Rodzaje sprzedaży, rozliczanie sprzedaży, rodzaje raportów.
	3
	7

	Razem:
	12
	18


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. 
Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                i promocji. 

Część VI – Zajęcia z zakresu animatora czasu wolnego – 16 h w 2018 roku i 16 h w 2019 roku
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu animator czasu wolnego dla 1 grupy w 2018 roku i 1 grupy w 2019 roku. Grupa liczy po 10 uczniów Zespołu Szkół                      w Janowie Lubelskim.  

Liczba godzin zajęć dla grupy: 16 godzin. 
Tematyka zajęć musi obejmować w szczególności: 

.
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Specyfika pracy animatora czasu wolnego
	3
	-

	2.
	Przepisy BHP, przepisy ochrony przeciwpożarowej, oraz zasady udzielenia pierwszej pomocy.
	3
	-

	3.
	Scenariusze zajęć i zabaw 
	1
	4

	4.
	Gry i zabawy animacyjne 
	1
	4

	Razem:
	8
	8


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagane do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne oraz pakiet startowy (balony, itp.) dla każdego uczestnika - niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.). Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji. 
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów animatora (minimum 5 lat) 

b) ukończony kurs animatora oraz posiadanie dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji 

d) aktywna praca w zawodzie w ciągu ostatnich 3 lat.
Część VII – Zajęcia z zakresu animatora czasu wolnego dla 5 nauczycieli – 16 h w 2018 roku

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu animator czasu wolnego dla 1 grupy nauczycieli liczącej 5 nauczycieli w 2018. Liczba godzin zajęć dla grupy: 16 godzin. 
Tematyka zajęć musi obejmować w szczególności: 

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Specyfika pracy animatora czasu wolnego
	3
	-

	2.
	Przepisy BHP, przepisy ochrony przeciwpożarowej, oraz zasady udzielenia pierwszej pomocy.
	3
	-

	3.
	Scenariusze zajęć i zabaw 
	1
	4

	4.
	Gry i zabawy animacyjne 
	1
	4

	Razem:
	8
	8


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagane do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne oraz pakiet startowy (balony, itp.) dla każdego uczestnika - niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji. 
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów animatora (minimum 5 lat) 

b) ukończony kurs animatora oraz posiadanie dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji 

d) aktywna praca w zawodzie w ciągu ostatnich 3 lat.
Część VIII – Zajęcia z zakresu dekorowania stołów – 16 h w 2018 roku i 16 h w 2019 roku 
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu dekorowanie stołów dla 2 grup w 2018 roku oraz 2 grup w 2019 roku, liczących po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.  

Kurs obejmuje 8 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Przygotowanie stołów okazjonalnych
	1
	-

	2.
	Dekoracje stołów okazjonalnych
	1
	5

	3
	Zasady serwowania potraw
	1
	-

	Razem:
	3
	5


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji
 i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów dekoracje stołów (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji 

Część IX – Zajęcia z zakresu obsługi kelnerskiej – 60 h w 2018 roku i 60 h w 2019 
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu obsługa kelnerska dla 2 grup w 2018 roku i 2 grup w 2019 roku. Grupy liczą po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.  

Kurs obejmuje 30 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Profesjonalna postawa i wizerunek kelnera 
	2
	2

	2.
	Profesjonalna, kulturalna sprzedaż sugerowana
	3
	2

	3.
	Minimum sanitarne
	1
	-

	4.
	Bielizna stołowa i elementy dekoracyjne stołu
	3
	4

	5.
	Zastawa stołowa
	3
	5

	6
	Zasady organizacji imprez zbiorowych
	3
	2

	Razem:
	15
	15


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów obsługi kelnerskiej (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część X – Zajęcia z zakresu dekoracji cukierniczych – 18 h w 2018 roku i 18 h w 2019 roku 
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu dekoracje cukiernicze dla 1 grupy w 2018 roku oraz 1 grupy w 2019 roku. Grupy liczą po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.

Kurs obejmuje 18 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Warsztat pracy cukiernika
	1
	-

	2.
	Materiały cukiernicze 
	2
	-

	3
	Projektowanie i wykonywanie dekoracji cukierniczych 
	3
	12

	Razem:
	6
	12


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                   i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów dekoracji cukierniczych (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XI – Zajęcia z zakresu sporządzania sushi – 16 h w 2018 roku i 16 h w 2019 roku 
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu sushimaster dla 1 grupy w 2018 roku oraz 1 grupy w 2019 roku. Grupy liczą 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.

Kurs obejmuje 16 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Wprowadzenie w specyfikę kuchni i kultury japońskiej
	1
	-

	2.
	Rodzaje i zasady przygotowywania sushi
	3
	-

	3
	Obróbka wstępna surowców potrzebnych do przygotowania sushi
	-
	4

	4
	Nauka zawijania – rolowania sushi krok po kroku 
	-
	6

	5
	Dekorowanie i prezentacja sushi na talerzu 
	-
	2

	Razem:
	4
	12


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji i promocji.

Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadające:

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów sushimaster (minimum 5 lat) b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.

Część XII - Zajęcia z zakresu sporządzania sushi dla 4 nauczycieli – 16 h w 2019 roku 

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu sushimaster dla 1 grupy nauczycieli liczącej 4 nauczycieli Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.

Kurs obejmuje 16 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki:

.
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Wprowadzenie w specyfikę kuchni i kultury japońskiej
	1
	-

	2.
	Rodzaje i zasady przygotowywania sushi
	3
	-

	3
	Obróbka wstępna surowców potrzebnych do przygotowania sushi
	-
	4

	4
	Nauka zawijania – rolowania sushi krok po kroku 
	-
	6

	5
	Dekorowanie i prezentacja sushi na talerzu 
	-
	2

	Razem:
	4
	12


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji
i promocji.

Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadające:

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów sushimaster (minimum 5 lat) b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.

Część XIII – Zajęcia z zakresu układania kwiatów (florysty) – 60 h w 2018 roku i 60 h w 2019 roku 
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu florysta dla 1 grupy    w 2018 roku oraz 1 grupy w 2019 roku. Grupy liczą po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.  

Kurs obejmuje 60 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki: 
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	wykł
	ćw.

	1.
	Zawód florysta i warsztat florystyczny
	3
	

	2.
	Materiał roślinny. Ocena jakości roślin ciętych.
	3
	

	3.
	Teoria barw i kompozycji. Florystyczne zasady kompozycyjne.
	4
	

	4.
	Ozdoby i dekoracje w florystyce.
	2
	3

	5.
	Przygotowanie roślin do sprzedaży
	2
	3

	6.
	Florystyka okolicznościowa 
	-
	15

	7.
	Florystyka ślubna 
	-
	15

	8.
	Sztuka układania kwiatów w naczyniach 
	-
	4

	9.
	Dekoracje stołów weselnych i okazjonalnych 
	-
	6

	Razem:
	14
	46


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.
Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 
Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                       i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów florystycznych (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji. 

Część XIV – Zajęcia z zakresu spedycji i transportu – 160 h w 2018 roku i 80 h w 2019 roku

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu spedycja i transport dla 2 grup w 2018 roku oraz 1 grupy w 2019 roku. Grupy liczą po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.  
Kurs obejmuje 80 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	wykł
	ćw.

	1.
	Podstawowe pojęcia i terminy w transporcie i spedycji
	4
	-

	2.
	Cele i znaczenie transportu i spedycji we współczesnym rynku 
	2
	-

	3.
	Uwarunkowania, podstawy i regulacje prawne funkcjonowania firm przewozowych i spedycyjnych na rynku krajowym i międzynarodowym 
	4
	2

	4.
	Planowanie sprzedaży i operacji
	5
	3

	5.
	Reklamacje
	5
	-

	6.
	Czas pracy kierowców
	5
	-

	7.
	Regulacja prawna czasu pracy kierowców
	6
	4

	8.
	Zarządzanie magazynem
	20
	20

	Razem:
	51
	29


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów transport i spedycja (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz posiadanie dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XV – Zajęcia z zakresu spedycji i transportu dla 2 nauczycieli – 8 h w 2018 roku 

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu spedycja i transport dla 1 grupy nauczycieli w 2018 roku, czyli dla 2 nauczycieli Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.  
Kurs obejmuje 80 godzin zajęć (teoretyczne i praktyczne) na każdą grupę z uwzględnieniem następującej tematyki:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	wykł.
	ćw.

	1.
	Podstawowe pojęcia i terminy w transporcie i spedycji
	4
	-

	2.
	Cele i znaczenie transportu i spedycji we współczesnym rynku 
	2
	-

	3.
	Uwarunkowania, podstawy i regulacje prawne funkcjonowania firm przewozowych i spedycyjnych na rynku krajowym i międzynarodowym 
	4
	2

	4.
	Planowanie sprzedaży i operacji
	5
	3

	5.
	Reklamacje
	5
	-

	6.
	Czas pracy kierowców
	5
	-

	7.
	Regulacja prawna czasu pracy kierowców
	6
	4

	8.
	Zarządzanie magazynem
	20
	20

	Razem:
	51
	29


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów transport i spedycja (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz posiadanie dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji. 

Część XVI – Zajęcia z zakresu obsługi geodezyjnych programów graficznych – 40 h w 2018 roku                i 40 h w 2019 roku
Przedmiotem zamówienia jest przeprowadzenie szkolenia z obsługi geodezyjnych programów graficznych dla 1 jednej grupy w 2018 roku oraz 1 grupy w 2019 roku. Grupy liczą po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.

W programie kursu szczególną uwagę zwróci na programy EWMAPA dla WINDOWS – działki, warstwy, obiekty, rastry, szrafury. W kursie zostanie uwzględniona następującej tematyki:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Oprogramowanie geodezyjne
	4
	6

	2.
	Geoinformacja w Internecie
	1
	3

	3.
	Oprogramowanie CAD
	2
	4

	4.
	Oprogramowanie GIS
	4
	6

	5.
	Oprogramowanie do prowadzenia Państwowego Zasobu Geodezyjnego
	5
	5

	Razem:
	16
	24


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 

a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów geodezyjnych programów graficznych (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XVII – Zajęcia z zakresu obsługi wózka widłowego – 240 h w 2018 roku i 160 h w 2019 roku
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu obsługa wózka widłowego dla 3 grup w 2018 roku oraz 2 grup w 2019 roku. Grupy liczą po 10 Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.  

Kurs obejmuje 80 godzin zajęć (teoretyczne 30 godz. i praktyczne 50 godz. na placu) na każdą grupę                z uwzględnieniem następującej tematyki:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Typy stosowanych wózków jezdniowych
	5
	-

	2.
	Budowa wózka
	-
	4

	3.
	Czynności kierowcy przy obsłudze wózków przed rozpoczęciem pracy i po pracy wózkami 
	5
	2

	4.
	Czynności kierowcy w czasie pracy wózkami
	4
	4

	5.
	Wiadomości z zakresu ładunkoznawstwa, magazynowanie i transport ładunków
	6
	-

	6.
	Zagadnienia z zakresu bhp 
	4
	-

	7.
	Wiadomości o dozorze technicznym 
	6
	-

	8.
	Bezpieczna obsługa - wymiana butli gazowych w wózkach wyposażonych w te urządzenia 
	-
	7

	9.
	Praktyczna nauka jazdy 
	-
	33

	Razem:
	30
	50


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów wózka widłowego (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XVIII – Zajęcia z zakresu sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej - 40 h w 2018 roku i 20 h w 2019 roku

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu z zakresu sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej dla 2 grup w 2018 roku oraz 1 grupy w 2019 roku. Grupy liczą po 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim.  

Kurs obejmuje 20 godzin zajęć dla każdej grupy.
Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Charakterystyka kuchni śródziemnomorskiej
	2
	-

	2.
	Warzywa i owoce w kuchni śródziemnomorskiej
	1
	3

	3.
	Makarony oraz produkty mączne w kuchni śródziemnomorskiej
	1
	4

	4.
	Mięsa, nabiał i owoce morza w kuchni śródziemnomorskiej
	2
	4

	5
	Desery w kuchni śródziemnomorskiej 
	1
	2

	Razem:
	7
	13


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XIX – Zajęcia z zakresu sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej dla 4 nauczycieli - 20 h w 2019 roku
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej dla 1 grupy nauczycieli liczącej 4 nauczycieli w 2019 roku. 

Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Charakterystyka kuchni śródziemnomorskiej
	2
	-

	2.
	Warzywa i owoce w kuchni śródziemnomorskiej
	1
	3

	3.
	Makarony oraz produkty mączne w kuchni śródziemnomorskiej
	1
	4

	4.
	Mięsa, nabiał i owoce morza w kuchni śródziemnomorskiej
	2
	4

	5
	Desery w kuchni śródziemnomorskiej 
	1
	2

	Razem:
	7
	13


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

 Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów sporządzania potraw kuchni śródziemnomorskiej (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XX – Zajęcia z zakresu rzeźbienia w owocach i warzywach (carving) – 20 h w 2018 roku i 20 h w 2019 roku

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu z zakresu rzeźbienia w owocach i warzywach dla 2 grup uczniów w 2018 roku i 2 grup uczniów w 2019 roku. Grupa to 10 uczniów Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. Dla każdej grupy przypada 10 godzin zajęć.

Program kursu
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Definicja, historia oraz zasady i style carvingu
	1
	

	2.
	Narzędzia do carvingu: typy, rodzaje, konserwacja, zasady używania
	1
	

	3.
	Rzeźbienie motywów dekoracyjnych w owocach: arbuz, melon, jabłko, gruszka
	-
	3

	4.
	Rzeźbienie motywów dekoracyjnych w warzywach: dynia, marchew, burak, ogórek, rzodkiewka, cukinia, koper włoski, kalarepa, papryka
	-
	3

	5
	Wykonywanie dekoracji sztuki carvingu poprzez łączenie poszczególnych rzeźb oraz zabezpieczenie i pielęgnacja wykonanych prac  
	-
	2

	Razem:
	2
	8


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

 Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów carvingu (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XXI – Zajęcia z zakresu rzeźbienia w owocach i warzywach (carving) dla 4 nauczycieli - 10 h w 2018 roku
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, organizacja i przeprowadzenie kursu z zakresu rzeźbienia w owocach i warzywach dla 1 grupy nauczycieli Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim w 2018 roku.

Grupa liczy 4 nauczycieli.

Program kursu:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Definicja, historia oraz zasady i style carvingu
	1
	

	2.
	Narzędzia do carvingu: typy, rodzaje, konserwacja, zasady używania
	1
	

	3.
	Rzeźbienie motywów dekoracyjnych w owocach: arbuz, melon, jabłko, gruszka
	-
	3

	4.
	Rzeźbienie motywów dekoracyjnych w warzywach: dynia, marchew, burak, ogórek, rzodkiewka, cukinia, koper włoski, kalarepa, papryka
	-
	3

	5
	Wykonywanie dekoracji sztuki carvingu poprzez łączenie poszczególnych rzeźb oraz zabezpieczenie i pielęgnacja wykonanych prac  
	-
	2

	Razem:
	2
	8


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów carvingu (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XXII – Zajęcia z zakresu sztuki barmańskiej (FLAIR) – 64 h w 2018 roku i 32 h w 2019 roku;
Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia ze sztuki barmańskiej  - FLAIR dla 2 grup uczniów liczących 10 osób w 2018 roku (razem 64 h) oraz 1 grupy (32 h) w 2019 roku, po 32 godziny na każdą grupę, na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 
Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Idea powstania ruchu flair. Rodzaje flair. Regulamin sekcji flair. 
	2
	

	2.
	Przygotowanie baru do pracy we stylu flair.
	1
	

	3.
	Głównie zasady treningowe flair. 
	1
	

	4.
	Podstawy elementów ewolucji przedmiotami barmańskimi
	2
	5

	5
	Podstawy elementów ewolucji butelką
	1
	4

	6
	Podstawy elementów ewolucji przy połączeniu dwóch przedmiotów
	2
	6

	7
	Podstawy elementów ewolucji i pracy z kilkoma przedmiotami
	2
	6

	Razem:
	11
	21


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. 
Trener musi posiadać tytuł barmana – mistrza. Wymagany staż w zawodzie min. 5 lat oraz uczestnictwo w działalności statutowej Stowarzyszenia Polskich Barmanów.
Część XXIII– Zajęcia z zakresu usług cateringowych - 24 h w 2018 roku i 24 h w 2019 roku;
Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia z zakresu usług cateringowych dla 1 grupy uczniów liczącej 10 osób w 2018 roku (24 h) oraz 1 grupy (24 h) w 2019 roku, po 24 godziny na każdą grupę, na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 
Program kursu:
	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Podstawy prawne świadczenia usług cateringowych
	2
	-

	2.
	Bezpieczeństwo i higiena pracy w cateringu
	2
	-

	3.
	Rodzaje cateringu
	3
	-

	4.
	Usługi cateringowe - od oferty do działań posprzedażowych
	2
	6

	5
	Organizacja imprez cateringowych
	1
	3

	6
	Sprzedaż i marketing w cateringu
	2
	3

	Razem:
	12
	12


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów z zakresu usług cateringowych (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XXIV– Zajęcia z zakresu usług cateringowych dla 4 nauczycieli - 24 h w 2018 roku;
Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia z zakresu usług cateringowych dla 1 grupy nauczycieli liczącej 4 osoby w 2018 roku (24 h) na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 
Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Podstawy prawne świadczenia usług cateringowych
	2
	-

	2.
	Bezpieczeństwo i higiena pracy w cateringu
	2
	-

	3.
	Rodzaje cateringu
	3
	-

	4.
	Uługi cateringowe - od oferty do działań posprzedażowych
	2
	6

	5
	Organizacja imprez cateringowych
	1
	3

	6
	Sprzedaż i marketing w cateringu
	2
	3

	Razem:
	12
	12


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały zużywalne (produkty, surowce) niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów z zakresu usług cateringowych (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XXV– Zajęcia z zakresu pracy na wysokościach - 16 h w 2018 roku;

Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia z zakresu pracy na wysokościach dla 1 grupy uczniów liczącej 10 osób w 2018 roku (16 h) na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 
Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Podstawowe wiadomości o sprzęcie i technikach alpinistycznych, BHP podczas pracy
	4
	-

	2.
	Szczególne rodzaje prac na wysokościach
	2
	-

	3.
	Zasady udzielania pierwszej pomocy
	2
	-

	4.
	Zajęcia praktyczne 
	-
	8

	Razem:
	8
	8


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. 
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów z zakresu pracy na wysokościach (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XXVI – Zajęcia z zakresu kadry i płace - 240 h w 2018 roku i 120 h w 2019 roku;
Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia z zakresu kadry i płace dla 2 grup uczniów liczących 10 osób w 2018 roku (razem 240 h) oraz 1 grupy liczącej 10 osób (120 h) w 2019 roku, po 120 godzin na każdą grupę, na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 
Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Prawo pracy i kodeks cywilny
	30
	-

	2.
	Dokumentacja kadrowo-płacowa
	8
	2

	3.
	ZUS - zagadnienia dotyczące ubezpieczeń, zasiłków
	5
	5

	4.
	Płace - całokształt spraw płacowych
	15
	10

	5
	Komputerowe zajęcia kadrowo-płacowe 
	-
	35

	6
	Obsługa programu Płatnik – zajęcia komputerowe
	-
	10

	Razem:
	58
	62


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. 
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów z zakresu kadry i płace (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XXVII – Zajęcia z zakresu kadry i płace dla 4 nauczycieli - 120 h w 2019 roku;
Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia z zakresu kadry i płace dla 1 grupy nauczycieli liczącej 4 osoby w 2019 roku (120 h) na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 
Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Prawo pracy i kodeks cywilny
	30
	-

	2.
	Dokumentacja kadrowo-płacowa
	8
	2

	3.
	ZUS - zagadnienia dotyczące ubezpieczeń, zasiłków
	5
	5

	4.
	Płace - całokształt spraw płacowych
	15
	10

	5
	Komputerowe zajęcia kadrowo-płacowe 
	-
	35

	6
	Obsługa programu Płatnik – zajęcia komputerowe
	-
	10

	Razem:
	58
	62


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. 
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów z zakresu kadry i płace (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
Część XXVIII – Zajęcia z zakresu wychowawców placówek wypoczynku - 8 h w 2018 roku.

Przedmiotem zamówienia jest organizacja szkolenia z zakresu wychowawców placówek wypoczynku dla 1 grupy uczniów liczącej 10 osób w 2018 roku (8 h) na terenie Zespołu Szkół w Janowie Lubelskim. 
Program kursu:

	Lp.
	Temat nauczania
	Liczba godzin

	
	
	Teoria
	Praktyka

	1.
	Obowiązki wychowawcy grupy
	1
	

	2.
	Zapewnienie bezpieczeństwa życia i zdrowia uczestników wypoczynku. Zasady udzielenia pierwszej pomocy
	2
	1

	3.
	Planowanie i organizacja zajęć dla uczestników wypoczynku 
	2
	2

	Razem:
	5
	3


Miejsce realizacji zajęć: Zespół Szkół w Janowie Lubelskim.

Wszyscy uczestnicy po zakończeniu kursu otrzymują zaświadczenia o jego ukończeniu. 

Wykonawca nie ponosi żadnych kosztów wynajmu sal w w/w szkole. 

Wykonawca zapewnia niezbędny sprzęt wymagany do należytego wykonania niniejszego zamówienia. 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić materiały niezbędne do przeprowadzenia zajęć teoretycznych i praktycznych. 

Wykonawca opracuje materiały szkoleniowe na zajęcia teoretyczne (skrypty, prezentacje, itp.) i przedłoży Zamawiającemu w terminie na 2 dni przed rozpoczęciem zajęć, jednak nie później niż 7 dni od dnia podpisania umowy. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały szkoleniowe po 1 egzemplarzu dla każdego uczestnika kursu oraz 1 egzemplarz do dokumentacji prowadzonej przez Zamawiającego. 

Wszystkie materiały opracowane przez Wykonawcę winny zostać oznakowane logotypami: Unia Europejska, Fundusze Europejskie Program Regionalny, zgodnie z wytycznymi w zakresie informacji                     i promocji.
Trener zobowiązany jest do przeprowadzenia zajęć praktycznych z użyciem własnych produktów i sprzętów. 
Zajęcia teoretyczne i praktyczne muszą być prowadzone przez osobę/y posiadającą/e: 
a) doświadczenie w prowadzeniu szkoleń związane z prowadzeniem kursów z zakresu wychowawców placówek wypoczynku (minimum 5 lat) 

b) posiadanie uprawnień do prowadzenia kursu oraz dodatkowych certyfikatów 

c) przedstawienie referencji.
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